Attraverso queso inconto, la Tenua Cannona ed OICCE
si propongono di pEserdare
le caateristiche ecnide e il conportamenb enologico
dei appi e sono tdizionalmerd utilizzati in cantina
e di quelli che si sono m@senati ecenemerd sul mecab.

In paticolare saanno peserti i risultati
di recenti spe@mentazioni nell'imbdtigliamenb di vini con
diverse tipologie di biusue e sul uolo dei diversi maeiiali
nella caranzia di galita dei vini.

Una speciica atenzione sax livolta adi aspdti pratici
del conportament delle diusue del vino.

Come arriv are alla Tenuta Cannona:

-

Segetera OICCE:
Tel: 41.82260
Fax: 0141.82934

e-mail: info@oicce.it

et

TenutaCannona
Tenuta Cannona:
Tel: 0143.83921

Fax: 0143.85658
e-mail: enuacannona@iol.it

C ONV E G N O
INTERNAZIONALE

@ MATERIALI, CONTROLLI
%! RICERCHE, DEGUSTAZIONI

Sabato 14 giugno 2003
ore 9,30
Tenuta Cannona

CENTRO SPERIMENTALE VITIVINICOLO
DELLA REGIONE PIEMONTE

Carpeneto - (AL)
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E-® REGIONE
B B PIEMONTE

La S.V é invitata
al Corvegno Inémazionale

| TAPPI IN ENOLOGIA

MATERIALI, CONTROLLI
RICERCHE, DEGUSTAZIONI

Sabab ¥ giugno 2003
ore 9,30
Tenut Cannona

CENTRO SPERIMENTALE VITIVINICOLO
DELLA REGIONE PIEMONTE

Carmpendo (Alessanda)

Saluti

UGO (CAVALLERA
Assessar allAgricoltua della Regione Piemoiet

GIUSEPPE NERO
Assessa allA gricoltura della Povincia di Alessanda

MORENO SOSER
Presiderg OICCE

ROSANNA STIRONE
Amministrabre Lhico Tenua Cannona

Modemabre

EZIO PELISSETTI
Direttore della Enua Cannona

Interventi di:

FEDERIABONELIO-MARA CARLA CRAVERO-MARIO UBIGLI
Istituto Spemmenéle per I'Enologia - A
“Valutzione sensale dei diftti riferibili al sugheo”

JEAN-MARIE ARACIL
Diretto e Scientifi o Gruppo Saba é DicsosD ivisone Tappatua- Repignan
“Diamanie: nuao processo di ésazione
del 2,4,6TCA dal sugheo”

MARIA DARIA FUMI - VALERIA MAZZOLENI
Igituto di EndlogiaelngegneA limentare - UniwerstaS. Cuoed Aacenza
“Aspdti microbiologici dei &ppi natuali”

LUIGI CIOTTI - MARILENA MADAU
Sughefficio Martinese - Calangianus (SS)
“Metodologia per il contillo analitico di un Itto
di tappi di sugher da desinae all'imbottigliamenb”

PIERSTEFANO BER A - ELENA VALLINI
OICCE - Canelli

“Pro/e di adsorbimeotdedj aromi del vino

con diwerse tipologie di biusue enologitie”

LUCA CAROSSO
Alplast - Tigliole (AT)
“Aspdti pratici nell'utilizzo del appo singtico”

DANIELA GHIRARDELLO -VINCENZO GERBI
Di.Va.FR.A. - Facolta di Agraia - Universita dedj Studi di Torino
“Espetenze sull'uso diappi singtici’

MILENA L AMBRI - ANGELA SILVA - MARCO DE FAVERI
Igituto di EndlogiaelngegneA limentae - UniwerstaS. Cuoed Aacenza
“Espeilienze scientito-tecnice nel confonto
di differenti appi singtici in enologia”

FELICE FRAGOLA
Guala Seal - Guala Dispensing SpA - Spitadarengo (AL)
“Studio e sviluppo di una nva chiusua conposig
per vini di qualita”

Segui@ un pranzo al co® di 22 euro. Rer partecipare al pranzo
€ necessaa la prendazione ento il 9 giugno
presso la Sereteria OICCE:
Tel: 4182260 - Fax: 41.82934 - e-mail: inb@oicce.it
oppure presso la €nuta Cannona:
Tel: A43.8921 - Fax: 0143.85658 - e-mail:e@nuacannona@iol.it
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